
digestif an desser wine

Καφές - Τσάι / Coffee - Tea                         4€
Portioli coffee / Kusmi tea selection

Mastiha / Limoncello / Grappa        10€

Moscato Riou Patron Parparousis       9€     53€
Moscato

Vinsanto 10' Karamolegos Winery   15€     94€
Assyrtiko-Aidani
 

EXECUTIVE CHEF

Christoforos Peskias

Please inform our service staff
for any food allergies.

Παρακαλώ ενηµερώστε µας
για τυχόν αλλεργία ή δυσανεξία σε κάποιο υλικό.Ο ΚΑΤΑΝΑΛΩΤΗΣ ∆ΕΝ ΕΧΕΙ ΥΠΟΧΡΕΩΣΗ ΝΑ ΠΛΗΡΩΣΕΙ ΕΑΝ ∆ΕΝ ΛΑΒΕΙ

ΤΟ ΝΟΜΙΜΟ ΠΑΡΑΣΤΑΤΙΚΟ ΣΤΟΙΧΕΙΟ (ΑΠΟ∆ΕΙΞΗ-ΤΙΜΟΛΟΓΙΟ) 

CONSUMER IS ΝΟΤ OBLIGED TO PAY IF THE NOTICE OF PAYMENT
HAS ΝΟΤ BEEN RECEIVED (RECEIPT-INVOICE)



dessert
 

ΤAΡΤΑ ΚΑΝEΛΑΣ  µε παγωτό κανέλα
CINNAMON TART with cinnamon ice cream

14€

ΜΑΡΓΑΡΙΤΑ ΒΑΝΙΛΙΑΣ µε φρούτα εποχής
VANILLA MARGUERITE with seasonal fruits

14€

CREMEUX ΣΟΚΟΛAΤΑΣ aerated µπισκότο, παγωτό βανίλια
CHOCOLATE CREMEUX aerated biscuit, vanilla ice cream

14€

ΨΗΤOΣ ΑΝΑΝAΣ κρέµα καρύδας και compoté ανανά
ROASTED PINEAPPLE coconut cream and pineapple compoté

14€

Πιατέλα σπιτικών σορµπέ
Homemade sorbet platter

14€

Dessert list by Sophia Karagianni

desser cocktail

ESPRESSO MARTINI 
Ciroc vodka, spent coffee, 
peanuts, carob

Wake you up / rounded 
16€

LAST PUNCH
Tequila, cherry, lapsang tea,

porcini, coffee, chocolate
Dessert / Complex / Bold 
14€

champagne
Deutz Brut Classic N.V    20€  120€

Moët & Chandon Brut Imperial     160€

Moët & Chandon Ice Imperial      180€

Philipponnat Grand Blanc 17' Blanc De Blanc   220€

Veuve Cliquot Rosé N.V      180€

Ruinart brut rose N.V        250€

Veuve Cliquot Brut N.V Magnum 1,5lt     370€

Dom Perignon Vintage 15'       480€

Crystal Brut Louis Roederer 15'      650€

Dom Perignon rose Vintage 09’     900€


